Ecole Sainte Marie Pie X - Lorient
Convivio E N U Semaine du 30/06 au 06/07

HORS D'CEUVRE Friand au fromage Pasteque Paté de foie Tomates & mozzarella

Boulettes de boeuf Tajine de pF)IS chiches m Burger Poisson du jour
sauce moutarde aux fruits secs
PLAT CHAUD
ET GARNITURES /
. . L \ Semoule (bio) \ , 3
Petits pois cuisinés Légumes du tajine 4B Potatoes Purée de légumes
DESSERT Fruit frais Liégeois a la vanille Fruit frais a8 Marbré

I I Les viandes entiéres de porc, boeuf, volaille et dinde Produit de saison
servies dans votre restaurant sont 100% francaises. Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison
@ Fournisseurs locaux L Produit bio
Boulangerie Le Fournil a Lorient AB
Lait bio : Laiterie de Kerguillet a Plouay AE’ [[&MIA M’ LE CHEF ET SON E’QU")E
Porc BBC : Ty Producteurs a Kervignac
Viande fraiche : Kervarrec a Naizin m Plat végétarien - k’ VOUS SOUHAITENT UN
Porc du Lycée La Touche a Ploérmel BON APPET'T !
Salade et légumes de saison : Pillet maraicher a kervignac Retrouvez 'ensemble des menus sur :
Lait et yaourts BBC : Prairie Laitiére a kervignac m licetmi £ ;
www.clicetmiam.ir

Poisson frais : Top Atlantique du port de Lorient
Légumes bio : Optim’ism a Riantec et Pont-Scorff

Code a saisir : 4W5LRF

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



